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ÉDITO

LORRAINE MAG EN ÉDITION SPÉCIALE

Paraîtrait qu’en grandissant, on perd son âme d’enfant. 
Qu’on devient plus raisonnable, moins impressionnable, 
moins enclin à s’enthousiasmer. Vraiment ? En Lorraine, 
il est un événement qui démonte, à lui seul, toutes ces 
idées reçues. Sa mascotte est barbue, chapeautée, toujours 
flanquée de son mauvais jumeau. Dans son sillage, on 
trouve non pas des paillettes (il laisse ça à la fée Clochette), 
mais des bonbons et des friandises par centaines, par 
milliers, par millions.

Une pote déprimée à requinquer ? Un oncle raciste à 
pacifier ? Un pépé isolé à sociabiliser ? Saint Nicolas est 
l’homme de la situation, et les fêtes de la Saint-Nicolas, 
l’occasion qui fait le larron.

D’où ce qui ressemble à une édition spéciale de votre 
magazine préféré. À Toul, Saint-Nicolas -de-Port et Nancy, 
les chars se préparent et l’excitation monte : le saint patron 
des Lorrains s’apprête à reprendre du service.

L’émerveillement se limite-t-il pour autant aux fêtes de 
fin d’année ? Bien sûr que non. Il se glisse aussi dans les 
créations d’Émile Gallé, à qui le musée des Beaux-Arts 
de Nancy dédie toute une exposition, ainsi que dans le 
musée Pierre-Noël de Saint-Dié-des-Vosges, qui raconte 
son territoire sur le temps long.

Quant au Jardin du Michel, la mise en sommeil de son 
Jardin d’Hiver ne lui fait pas perdre de vue l’important : 
préparer une édition 2027 du feu de tous les dieux. 

Autant d’appâts à âmes d’enfant qu’on croyait mortes et 
enterrées (ou rangées au cellier).

Cécile Mouton

© Ville de Toul

 Laines Lang Yarns, Kremke, Lana Grossa et DMC,  
Laines teinturières • Fils DMC • Boutons • Rubans   

• Fermetures Eclair • Patrons :  
Maison Fauve, Ikatee, Atelier Scammit  

23 rue Raugraff
NANCY • 03 83 29 70 14

mercerieraugraff@hotmail.fr

Retouvez Mercerie Raugraff 
sur Facebook et Instagram

OUVERT DU MARDI AU SAMEDI 10H-13H30 / 14H-17H

NOUVEAUTÉS

À LA MERCERIE, FAITES  
LE PLEIN D’IDÉES CADEAUX !
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UNE VILLE EN FÊTE DÈS 14 H
Le premier rendez-vous de cette édition 2026 se 
tiendra place des Droits de l’Homme, où une trentaine 
d’artisans et de commerçants investiront le village de 
la saint Nicolas, de 14h à 19h. Décorations, créations 
en bois, textiles, fleurs et produits locaux – dont de 
nombreux objets à l’effigie du saint patron – seront 
autant d’idées de cadeaux. Des points de petite 
restauration et des espaces de convivialité seront 
également proposés, tandis que deux concerts d’Emily 
Christy, à 14h30 et 16h, ponctueront l’après-midi.

La journée comportera par ailleurs son lot d’animations 
pour le jeune public. Place de la République, la 
compagnie Toupine installera La Cabane de Jardin, 
un manège où jusqu’à dix petits passagers âgés de 6 
mois à 6 ans partiront à la rencontre d’une citrouille, 
d’un nénuphar ou d’une coccinelle. Des ateliers leur 
permettront de fabriquer un vitrail de saint Nicolas 
ou de peindre une figurine en bois  ; un stand de 
maquillage complétera le programme, de 14h à 17h. 

ST NICOLAS DE 
PORT, CAPITALE DE 

SAINT NICOLAS !
Samedi 5 décembre, la 
capitale historique de 

saint Nicolas vibrera au 
rythme des spectacles, 

des animations et d’une 
tradition vieille de près de 

huit siècles.

Il y a des villes où saint Nicolas se fête. 
Et puis il y a St Nicolas de Port, où 
il fait partie de l’histoire ! Samedi 5 
décembre, la cité lorraine vibrera au 
rythme des animations familiales, des 
déambulations féeriques, du défilé de 
chars et de l’incontournable procession 
aux flambeaux dans la Basilique. Une 
journée où la magie des fêtes rencontre 
plusieurs siècles de tradition.

Même horaire pour Le P’tit Manège fait main, de la 
compagnie des 4 Saisons, installé contre-allée Roland 
Zambeau, avenue Jolain, pour les 2-12 ans. Au bas de la 
rue Anatole France, Le P’tit Ranch proposera, de 14h30 à 
16h30, des sulkies à pédales dirigés avec des rênes et des 
modèles à pousser pour les plus jeunes. Une belle façon 
de varier les plaisirs !

La magie gagnera aussi les rues avec deux déambulations 
aux univers bien distincts. Phare Away, de la compagnie 
Tac O Tac, entraînera les spectateurs dans le sillage d’un 
vaisseau illuminé, guidé par un capitaine audacieux. 
Échassiers, personnages oniriques, musique et 
chorégraphies composeront cette parade fantastique 
qui investira la rue Anatole France, puis la place des 
Droits de l’Homme.

Inspirée d’un mythe japonais, Koï, de la compagnie 
Centaurée, proposera un voyage plus poétique, au fil 
des éléments et des saisons. Danseuses, échassiers, 
performances aériennes au cerceau et char musical 
illuminé formeront un tableau vivant. PU
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Envie d’une parenthèse au calme ? Julie Ory présentera 
« Des pas dans la neige », des contes mettant à 
l’honneur saint Nicolas, la générosité et la bienveillance, 
à la mairie (dès 3 ans). À la médiathèque, Nize Conteuse 
proposera ses Racontines d’hiver.

Temps fort incontournable des festivités, le traditionnel 
défilé de chars et de groupes musicaux fera vibrer les 
rues de la ville. Puis, à 17h45, saint Nicolas retrouvera 
le podium de la place des Droits de l’Homme pour son 
allocution et la remise symbolique des clefs de la ville 
par le maire. Un spectacle son et lumière prolongera ce 
moment très attendu. Mais la journée ne s’achèvera pas 
là : la Basilique prendra le relais pour une célébration 
chargée d’histoire.
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La saint Nicolas à St Nicolas de Port, c’est une 
tradition vieille de plusieurs siècles. Comment 
continuer à surprendre les visiteurs ?
La surprise, c’est peut-être justement de retrouver chaque 
année ce temps de chaleur et de fraternité. Dans un 
monde qui change si vite, ce rendez-vous reste fédérateur, 
attendu, cher à nos cœurs. Nous sommes aussi guidés 
par le regard des enfants, par leur façon de croire en saint 
Nicolas, de se le représenter. Cela nous pousse à vouloir 
faire naître des sourires.

Vous parlez des enfants… La fête continue-t-elle 
d’exister d’abord pour eux ?
Bien sûr. Ce sont les enfants qui orientent le choix des 
animations et notre manière de communiquer. Mais 
nous devons aussi donner envie aux plus grands de 
participer, aux parents d’accompagner les enfants. C’est 
une fête qui se doit de rassembler toutes les générations.

Que ne soupçonne-t-on pas des coulisses de ces 
festivités ?
La pression qui pèse sur les organisateurs  ! Elle monte 
dès les premiers choix  : celui de l’affiche, puis celui des 
spectacles, du tempo, de l’orchestration de la journée. 
Rien n’est anodin. À cela s’ajoutent des exigences de 
sécurité toujours plus fortes. Alors chacun doit être à son 
poste, tout doit être huilé. Entre 400 et 500 personnes sont 
engagées dans cette organisation : c’est un travail collectif 
immense. Pourtant, le jour J, le public voit les sourires, pas 
les tensions qui ont précédé en coulisses.

La saint Nicolas appartient-elle au passé ou à 
l’avenir de la ville ?
Au passé, à travers les souvenirs, la légende, la culture et le 
patrimoine. À l’avenir, parce que ces festivités participent 
au rayonnement de la ville. Mais aussi au présent, parce 
que nous vivons chaque édition pleinement, avec ses 
émotions.
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L’histoire de St Nicolas de Port est indissociable de celle de 
son saint patron. Selon la tradition, Albert de Varangéville 
aurait rapporté de Bari, en 1098, une relique du doigt 
de saint Nicolas, aujourd’hui conservée dans un bras 
reliquaire. 

Les pèlerinages favorisèrent alors l’essor du bourg, devenu 
St Nicolas de Port vers 1150. Plus tard, en 1477, René II vint 
remercier saint Nicolas après sa victoire sur Charles le 
Téméraire à Nancy.

Quant à la procession aux flambeaux, elle trouve son 
origine dans le récit de Cunon de Réchicourt. Emprisonné 
par les Sarrasins, ce dernier aurait été miraculeusement 
libéré après avoir prié saint Nicolas et se serait retrouvé 
devant l’église le 5 décembre 1240. Dès l’année suivante, 
il aurait instauré une procession en signe de gratitude.

Ce samedi 5 décembre, la 780e procession ancestrale 
débutera à 20h30 dans la Basilique (ouverture des portes 
à 19h30). Après l’office, les participants allumeront leurs 

LES RENDEZ-VOUS EN AMONT DU JOUR J
Du 9 au 27 novembre, le concours « Écrire à saint Nicolas » 
invite petits et grands à lui adresser lettres et dessins. Les 
participations individuelles, collectives ou scolaires seront 
réparties en plusieurs catégories, avec notamment des 
prix « coup de cœur » pour la plus belle lettre et le plus 
beau dessin. Point important  : saint Nicolas répondra 
à tous ! Courriers à envoyer, affranchis, au plus tard le 
27 novembre à : Saint Nicolas, 54210 St Nicolas de Port.
Jeudi 26 novembre à 18 h 30, le public a rendez-vous 
à la mairie pour l’incontournable rendez-vous culturel 
des festivités. Animé par Christophe GARLAND, cette 
soirée débutera par une présentation du livre « Saint 
Nicolas, Son histoire, Sa légende », de Jérôme Estrada 
de Tourniel, suivie d’un temps échanges puis d’un récital 
violon/violoncelle du duo Mazéan. Sans réservation, dans 
la limite des places disponibles.
Mercredi 2 décembre, saint Nicolas accueille les enfants 
dans sa maison, place Camille Croué-Friedman, de 10 h 
à 12 h et de 14 h à 17 h (les dessins remis à cette occasion 
pourront participer au concours suscité). Entrée libre et 
friandises au programme.
→ Infos pratiques : www.saintnicolasdeport.com
Navette Nancy–procession : 10 € par personne, sur 
réservation auprès de Destination Nancy au 03 83 
35 80 10 ou sur visites.nancy-tourisme.fr.

Que voudriez-vous qu’un visiteur raconte en 
repartant ?
Qu’il a vécu un moment de magie familiale, de quiétude 
et de douceur, quelle que soit la météo ou l’atmosphère 
ambiante. Qu’il a ressenti ce parfum si particulier de 
tradition, de retrouvailles et de convivialité.

Et si vous deviez retenir une seule image des 
festivités, laquelle serait-ce ?
La procession aux flambeaux, sans hésiter. Il y a le 
charme de la nuit, la lumière des flammes et la force 
du rassemblement. La Basilique vibre véritablement ce 
soir-là. Comme père et comme adulte, je suis touché par 
cette émotion collective. Mais en tant que maire, je porte 
la responsabilité du bon déroulement de l’ensemble de 
ces festivités. Les mouvements de foule, les conditions 
météorologiques, les attentes du public  : on redoute la 
mauvaise surprise. Cette charge vient parfois bousculer 
l’émotion spontanée. Je ne suis donc pleinement soulagé 
et apaisé que lorsque tout est fini.

LA BASILIQUE À LA LUEUR  
DES FLAMBEAUX

flambeaux, autour des reliques et trésors de l’édifice, au son 
de l’hymne dédié à saint Nicolas. Un spectacle de lumière 
et de ferveur qui perpétue, de génération en génération, 
l’une des traditions les plus singulières de Lorraine.

ENTRETIEN AVEC LUC BINSINGER,  
MAIRE DE ST NICOLAS DE PORT

Entre tradition, émotion et coulisses, le maire de  
St Nicolas de Port raconte ce qui fait la magie des festivités 

de la saint Nicolas et les défis de leur organisation.

http://www.saintnicolasdeport.com/
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SAINT NICOLAS EMBRASE NANCY

Du 20 novembre au 3 janvier, Nancy et les 
Nancéiens vivront 45 jours de fête. Avec, en 
point d’orgue, un grand défilé placé sous le 

signe des « Légendes & chimères ».

Saint Nicolas est à 
Nancy chez lui. Alors 
plutôt que d’y passer une 
seule journée – celle du 6 
décembre –, il y prend ses 
quartiers 45 jours durant. 
Dès le 20 novembre, la 
ville s’illumine, les chalets 
ouvrent leurs volets et 
les rues s’emplissent d’un 
doux parfum de fête. 
Entre gourmandises, 
créations artistiques et 
spectacles, la Ville donne 
aux habitants et aux 
Nancéiens de passage de 
quoi patienter jusqu’au 
rendez-vous le plus 
attendu de l’année.

NANCY, VILLE LUMIÈRE
Place Stanislas, le grand sapin osera 
le total look, habillé aux couleurs des 
« Légendes & chimères », le thème 
de cette édition 2026. Dans les 
quartiers, plus de 10 km de guirlandes 
et des centaines de décors lumineux 
prolongeront l’enchantement. Au fil 
de sa promenade, le visiteur vivra 
d’autres belles surprises : un « Arbre 
suspendu » porte de la Craffe, la 
création « Arc’quatique » à l’arc Héré, 
« Et les étoiles s’envolèrent… » place 
Driant. Tous les chemins mèneront 
à la place Stanislas, épicentre de la 
fête et toile du vidéo-mapping « La 
Légende de saint Nicolas », de retour 
sur la façade de l’Hôtel de Ville.

Pour réchauffer les mains et les cœurs, 
direction les hameaux et villages de 

Saint-Nicolas  ! Près de 100 chalets 
répartis sur huit sites – de la place 
Charles-III à la porte de la Craffe, en 
passant par les places Saint-Epvre 
et Vaudémont – rassembleront 
spécialités gourmandes, produits 
locaux, artisanat et œuvres d’art. La 
place de la Carrière jouera la carte de 
l’émerveillement, à grand renfort de 
grande roue et de patinoire.

Marchés de créateurs, concerts, 
ateliers et rendez-vous culturels 
complèteront cette programmation 
généreuse, jusque dans les quartiers… 
lesquels accueilleront, pour cinq 
d’entre eux, une création lumineuse 
imaginée lors d’ateliers réunissant 
jeunes et seniors. Au total, sont 
annoncés plus de 200 artistes et 
artisans d’art, ainsi qu’une centaine 
de propositions pour les familles. 

Les sportifs auront également leur 
moment à eux : les 10 km de Saint-
Nicolas, programmés le 22 novembre.

UN DÉFILÉ PEUPLÉ DE 
CRÉATURES FANTASTIQUES
Le sommet de la fête restera 
évidemment le week-end des 5 et 
6 décembre. Fanfares, échassiers, 
marionnettes, machines mécaniques 
et créatures fantasques : durant deux 
jours, plus de 70  représentations 
animeront le centre-ville. Et si je vous 
dis « 4 tonnes de bonbons et 40 000 
bergamotes », vous me répondez ? 
« Grand Défilé », évidemment. 

Il se tiendra samedi 5 décembre, dès 
17h45, avec ses 24 chars, 21 spectacles 
professionnels et plus de 600 artistes 
et participants… pour des dizaines de 
milliers de cœurs battants.

→ L’ensemble du programme est à retrouver sur www.saint-nicolas.nancy.fr
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http://www.saint-nicolas.nancy.fr
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→ �L’ensemble du programme est à retrouver sur  
www.saint-nicolas.nancy.fr

© Grand Nancy

UNE AVENTURE COLLECTIVE
Les fêtes de Saint-Nicolas, c’est d’abord une affaire de Nancéiens ! 
Depuis plusieurs semaines, enfants et seniors s’activent dans les 
quartiers pour préparer les festivités. Objectif : réaliser cinq œuvres 
lumineuses qui prendront place dans la ville dès le lancement des 
fêtes. Baptisée « Illumine ton quartier », l’opération a mobilisé cinq 
artistes et donné lieu à 24 ateliers. Élèves de la classe ULIS de l’école 
Marcel-Leroy, enfants des centres de loisirs, résidents de plusieurs 
résidences autonomie… Tous ont participé à la création de ces 
décors, en y apportant leurs idées et leur imagination.

Autre projet collectif  : « Leporello », mené par l’artiste Émilie 
Royant, alias « Tisseuse de bonne aventure ». Cette fois, ce sont 
des élèves de l’école Émile-Gallé et du lycée Prouvé, des seniors de 
l’Ehpad Saint-Joseph et des habitants du quartier Saint-Pierre qui 
ont été mis à contribution. Leur réalisation sera présentée sur les 
grilles du parc Olry.

Et puis, les habitants seront également à l’honneur pendant le grand 
week-end des 5 et 6 décembre. Certains en tant que spectateurs, 
d’autres en tant qu’acteurs de la fête, notamment au sein de la 
Fanfare des Enfants du Boucher, des Ânes Stram Gram ou des 
Enfants du Fouettard. La fête promet d’être belle, et les Nancéiens 
n’y seront pas pour rien !

© Ville de Nancy © Ville de Nancy

© Ville de Nancy

© Ville de Nancy
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UNE PARADE EN MUSIQUE
Pour son édition 2026, la parade 
de la Saint-Nicolas à Toul promet 
de faire du bruit ! Et pour cause : la 
musique sera le fil conducteur du 
défilé. Rock, reggae, disco, électro, hip-
hop ou encore guinguette : huit chars 
spécialement créés pour l’occasion 
feront voyager les spectateurs à 
travers les styles et les époques. 
Autour d’eux, danseurs de jazz, de 
country ou de Bollywood, batucadas 
et french cancan assureront le 
spectacle, aux côtés notamment de la 
Lyre touloise et de la batterie-fanfare 
Stanislas. Le tout sur un parcours d’un 
kilomètre à travers les rues illuminées 
du centre historique.

Et la fête ne se limitera pas aux chars. 
Plusieurs compagnies viendront 
apporter leur grain de folie à la 
parade. Parmi elles, Système Paprika 

TOUL DONNE LE LA À SAINT NICOLAS
Le 6 décembre, Toul fera vibrer son centre historique 
au rythme d’une parade musicale. Chars, fanfares et 
créatures lumineuses promettent du grand spectacle.

À Toul, la Saint-Nicolas 
ne se résume pas au 
passage du célèbre 
évêque : c’est toute la 
ville qui entre en fête. Le 
dimanche 6 décembre, le 
centre ancien deviendra 
une immense scène à 
ciel ouvert. Dès 17 h, 
les rues illuminées 
s’animeront pour une 
heure et demie de fête, 
devant quelque 5 000 
spectateurs attendus. 
Un rendez-vous familial 
que la Ville entend faire 
résonner bien au-delà des 
remparts.

→ Info : www.toul.fr

© kraken sziget

© louviers
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NICOLAS
en Musique !en Musique !

09.12.26À PARTIR DE 14HAprès-MidiRécréatifSALLE DE L’ARSENALENTRÉE LIBRE

09.12.26À PARTIR DE 14HAprès-MidiRécréatif
Après-MidiRécréatif
Après-Midi

SALLE DE L’ARSENALENTRÉE LIBRE

06.12.26
17H

Défilé des Chars
EN CENTRE VILLE,

SUIVI D’UN

FEU D’ARTIFICE
PARVIS DE

LA CATHÉDRALE

et son Kraken Orchestra, une fanfare 
pas comme les autres, embarquée 
sur une drôle de machine qui semble 
tout droit sortie d’un roman de Jules 
Verne. De son côté, la compagnie 
Remue-Ménage plongera le public 
dans l’univers futuriste de Be Hop 
!, tandis que la compagnie elixir 
invitera à la rêverie avec Astro Diva, 
un spectacle peuplé d’acrobates et 
de créatures lumineuses.

Autre spectacle à ne pas manquer : 
FierS à Cheval, de la compagnie 
Quidam, avec ses majestueux 
chevaux de lumière, dont certains 
atteindront 4,5 mètres de haut ! Les 
spectateurs auront donc toutes les 
raisons de lever les yeux…

UNE VILLE ENTIÈRE AU DIAPASON
Mais pour que la fête soit réussie, 
il faut aussi pouvoir compter 
sur les bonnes volontés. Plus de 
300 bénévoles sont mobilisés pour 
préparer et accompagner la parade, la 

réalisation des huit chars représentant 
à elle seule plus de 1 600 heures de 
travail. Un investissement qui raconte 
une autre facette de Saint-Nicolas à 
Toul : une fête façonnée par celles et 
ceux qui la font vivre, année après 
année. Et parce que les enfants 
restent au cœur de la tradition, 
350 kilos de bonbons sont prévus pour 
accompagner le passage du cortège.

Point d’orgue la soirée : l’arrivée de 
saint Nicolas, attendu au terme du 
défilé. Après avoir parcouru les rues 
du centre-ville, la parade rejoindra le 
parvis de la cathédrale Saint-Étienne, 
où le maire remettra symboliquement 
les clés de Toul au patron des Lorrains, 
avant le feu d’artifice final. Le 6 
décembre, Toul aura décidément le 
sens du rythme !

© GZX-4754

©Sylvain Coïc, ville d'Epernay
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PROGRAMME
Vendredi 27 Novembre
Ouverture de 14h à 19h
• Déambulation du Père Noël dans les allées (17h)
• Déambulation musicale du Hot Swing Quartet
Samedi 28 Novembre
Ouverture de 10h à 19h
•Déambulation des musiciens de Top Fanfare (14h/16h)
Dimanche 29 Novembre
Ouverture de 10h à 19h
• �Chants de Noël par le Small Band de l’Orchestre 

d’Harmonie de Montigny-lès-Metz (11h15 > 12h15)

À MONTIGNY-LÈS-METZ,  
NOËL A UNE ÂME !

Du 27 au 29 Novembre prochain, la 42e édition du Marché 
de Noël de Montigny-lès-Metz fera son grand retour  

pour réchauffer les cœurs et faire briller les  
yeux des petits comme des grands.

Avec plus de 100 artisans et producteurs, 
laissez-vous emporter par l’esprit 
des fêtes entre lumières et saveurs 
d’autrefois et découvrez-y des idées de 
cadeaux originales à mettre au pied du 
sapin, objets céramiques, bijoux, bougies 
ou éléments décoratifs de Noël.

Parce qu’à Montigny-lès-Metz, la Ville a fait le choix 
d’un rendez-vous chaleureux, fidèle aux traditions et 
ouvert à tous.

Et si le plus beau cadeau était de renouer avec l’essentiel ? 
Ici, la magie de Noël puise sa force dans les traditions ! 
C’est la simplicité des rencontres, la joie des retrouvailles 
et le plaisir d’être ensemble qui compte !

Tout au long du week-end, les enfants pourront profiter d’un 
jeu de piste «  A la recherche du cadeau perdu », animé par 
Aurel Events (14h/15h) sur inscription à manifestations@
montigny-les-metz.fr , d’ateliers de maquillage (15h15 /18h) 
et du traditionnel petit train pour les plus petits (gratuit).

→ ��Espace Europa, 73 rue de Pont-à-Mousson 
57950 Montigny-lès-Metz

Renseignements à : manifestations@montigny-les-metz.fr
Entrée libre, restauration possible sur place & parkings 
souterrains à proximité.

© Montigny-lès-Metz

AVEC LE CALENDRIER DE L’AVANT 
SAINT-NICOLAS
Suite au succès de sa première édition 
en 2025, le calendrier de l’AvAnt Saint-
Nicolas revient cette année après 
avoir été entièrement renouvelé.

Imaginé par l’Office de Tourisme 
Métropolitain de Destination Nancy, 
ce calendrier invite une nouvelle 
fois à patienter jusqu’à la venue de 
saint Nicolas grâce à ses 15 boîtes 
illustrées qui renferment chacune une 
surprise à découvrir du 22 novembre 
au 6 décembre. À l’intérieur, les cases 
dévoilent une sélection de goodies et 
de gourmandises évidemment locales 
tout en plongeant dans l’univers 
emblématique des Fêtes de Saint-
Nicolas à Nancy.
→ ��Disponible exclusivement à la 

boutique de l’Office de Tourisme 
Métropolitain, place Stanislas à 
Nancy et toujours au prix de 49€.

3 IDÉES LOCALES POUR PATIENTER 
 AVANT LES FÊTES !

Encore quelques semaines à patienter avant le jour J. 
Mais pourquoi ne pas se laisser tenter par des initiatives 

aussi locales qu’originales et porteuses de sens ?

AVEC LA BOULE DE NOËL DE 
METZ ET LES PRODUITS MOSL
Nouveauté 2026 ! Cet objet d’art, on 
le doit à Caroline Moal, artisane d’art 
multidisciplinaire, installée au 6 rue 
Mazelle à Metz depuis janvier dernier. 
Après des études de bijouterie et une 
formation en soufflage de verre au 
Cerfav de Vannes-le-Châtel, l’artiste 
s’est spécialisée dans le travail du 
verre au chalumeau et la bijouterie 
et propose des créations originales 
et uniques mixant les matières et les 
techniques. 

Inspirée par Metz, Caroline Moal a 
créé une boule spécialement pour 
le marché de Noël qui sera en vente 
place des Charrons dans le cadre du 
marché des artisans d’art de Noël. Une 
boule dévoilée le samedi 21 novembre 
après-midi, place des Charrons, lors 
de l’inauguration du Marché de 
Noël à Metz. L’occasion aussi pour 
petits et grands de découvrir encore 
davantage le savoir-faire local, 
notamment grâce au chalet Qualité 
MOSL avec ses producteurs, artisans 
départementaux et leurs nombreuses 
réalisations.

AVEC LE NOËL VERT DU GRAND 
NANCY
Et si, cette année, vos cadeaux de Noël 
étaient aussi bons pour la planète ? La 
Métropole du Grand Nancy, en lien 
avec la Ville de Nancy, vous donne 
rendez-vous les 28 et 29 novembre 
prochains de 10h à 18h, à la salle des 
fêtes de Gentilly, pour une nouvelle 
édition de Noël Vert, le marché de 
Noël éco-responsable du territoire. 

Organisé depuis 2020, Noël Vert 
met en lumière une consommation 
durable, circulaire et solidaire. Cette 
année encore, près de 60 exposants, 
artisans, créateurs et producteurs 
locaux y participeront avec leurs 
bougies naturelles, céramiques, 
vêtements, bijoux, confitures, bières 
artisanales… Vous y découvrirez 
des créations uniques issues du 
réemploi, des objets conçus à partir 
de matériaux récupérés ainsi que des 
produits locaux mettant en valeur le 
savoir-faire du territoire. 

Présence du Père Noël garantie 
mais aussi ateliers de fabrication 
de bougies naturelles avec les 
ambassadeurs de la prévention et du 
tri de la Métropole du Grand Nancy, 
ateliers de cuisine de Noël anti-gaspi 
et un espace restauration pour une 
pause conviviale et gourmande. Caroline Moal © Cerfav© Office de Tourisme Métropolitain

© Grand Nancy
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UNE ICÔNE POPULAIRE EN HAUT DE L’AFFICHE
Après Thierry Lhermitte et Jean-Marc Barr, c’est au tour 
de Véronique Jannot de rejoindre la grande famille de 
la Troupe du Ménil Saint-Michel. Un retour aux sources 
pour la comédienne, passionnée d’équitation depuis ses 
débuts. Figure incontournable de la culture populaire 
française, Véronique Jannot a mené une carrière artistique 
totale. Du cinéma (Le Toubib aux côtés d’Alain Delon, Un 
été d’enfer) aux planches de théâtre (Pleins feux), elle a 
marqué des générations de téléspectateurs grâce à des 
séries cultes comme Pause-café, Madame le consul ou 
Les secrets du volcan.  

VÉRONIQUE JANNOT,  
INVITÉE D’EXCEPTION DE LA  

TROUPE DU MÉNIL SAINT-MICHEL 
Les 13, 14 et 15 novembre prochains, la célèbre actrice 

illuminera le spectacle équestre et poétique « Femmes ». 
Un hommage équestre et 100 % féminin

À travers une galerie de portraits 
saisissants, cette création propose une 
évocation poétique des combats féminins 
à travers les âges. De la femme des 
origines à l’exploratrice des nouveaux 
mondes, en passant par l’artiste, la 
guerrière ou la femme bafouée, la mise 
en scène croise performances lyriques, 
chorégraphies et prouesses équestres. 
Pour porter ce projet engagé, la troupe 
a fait un choix fort : proposer un plateau 
exclusivement féminin.

LA VOIX DES COMBATS DES FEMMES
Au-delà de sa carrière artistique, l’actrice est reconnue pour 
ses nombreux engagements associatifs et humanitaires. 
Sa participation à ce spectacle sonne donc comme une 
évidence : elle prêtera naturellement sa voix et sa sensibilité 
pour incarner les luttes et la liberté des femmes dans cette 
nouvelle fresque équestre.

→ ��Infos : Dates et horaires : Vendredi 13 et samedi 14 
novembre à 20 h, dimanche 15 novembre à 15h30. 
Halle de Flavigny-sur-Moselle -Tél : 06.82.99.89.20                                                            
Réservations : www.latroupedumenil.fr

© DR

Prolongation 

exceptionnelle 

jusqu'au 
dimanche  

29 novembre



LORRAINE MAGAZINE #256

23
—

22
—

LORRAINE MAGAZINE #256

 Avec le Pack Famille, 
toute la famille y trouve son compte.

Une seule cotisation, 
chacun son compte, sa carte(1) 

et c’est gratuit pour les enfants jusqu’à 28 ans.

Une cotisation unique au titre du Pack Famille souscrit par un couple, titulaire de deux comptes de dépôt au minimum (soit chacun d’un compte 
individuel, soit d’un compte-joint et d’un autre compte individuel, soit de deux comptes joints), équipés chacun au moins d’une carte bancaire. 
Les enfants de moins de 29 ans qui souhaitent en bénéficier peuvent souscrire gratuitement à un Forfait Cristal de même niveau que les parents. 
(1) Après étude de votre dossier par votre banque et sous réserve de son acceptation. Fourniture d’une carte de débit (carte de paiement 
internationale à débit immédiat ou différé) ou carte de paiement à autorisation systématique.
Banque Populaire Alsace Lorraine Champagne, société anonyme coopérative de Banque Populaire à capital variable. Siège social : 3 rue François 
de Curel – 57000 Metz – 356 801 571 RCS Metz – sté de courtage et intermédiaire en assurances inscrite à l’ORIAS sous le n° 07 005 127. Succursale 
luxembourgeoise – 5 Rue des Mérovingiens L-8070 Bertrange – B271764 RCS Luxembourg. Crédit photo : Charles Dalia ■ 

DAMIAN MARLEY EN 
EXCLUSIVITÉ FRANÇAISE
Côté programmation, les premiers 
noms donnent le ton. Tête d’affiche 
très attendue, Damian «Jr. Gong» 
Marley, fils de Bob Marley et figure 
majeure du reggae international, se 
produira le vendredi 28 mai pour ce 
qui sera son unique concert en festival 
dans l’hexagone en 2027.

JDM : UNE ÉDITION OLYMPIENNE
Du 28 au 30 mai 2027, le Jardin du Michel revient à Toul 

avec une affiche prometteuse, emmenée par  
Damian Marley, Kassav’ et Sinik.

Après une édition 
2026 record, le Jardin 
du Michel s’attaque à 
l’Olympe ! Pour sa 22e 
édition, les 28, 29 et 
30 mai 2027, le festival 
retrouvera Toul et 
Dommartin-lès-Toul, 
bien décidé à faire la 
fête avec les dieux. Sur 
l’affiche imaginée par 
l’Agence Zoo, divinités et 
festivaliers se côtoient 
dans un joyeux tourbillon, 
tandis que le mythique 
Michel chevauche Pégase. 
Un univers haut en 
couleur, à l’image de ce 
rendez-vous qui cultive 
depuis plus de vingt ans 
le goût de la fête et du 
partage.

À ses côtés, Kassav’, groupe mythique 
du zouk, promet de faire danser 
toutes les générations le dimanche 30 
mai. Les amateurs de rap retrouveront 
Sinik, tandis que Bardix le Gaulois 
viendra secouer le samedi avec sa 
techno aux accents celtiques. Johnny 
Jane apportera une touche de pop 
mélancolique et le duo Cozik & Faya 
Pyd fera souffler un vent de reggae 
moderne sur le festival.

De nouveaux artistes seront 
annoncés courant novembre, avant 
la révélation d’une grande partie de 
la programmation d’ici les fêtes de 
fin d’année. Un conseil : stay tuned !

LA FÊTE COMME MOT D’ORDRE
Porté par la coopérative Turbul’lance 
et près de 400 bénévoles, le festival 
reste fidèle à ses valeurs de solidarité 
et de partage. Dans un climat social et 
politique parfois tendu, il revendique 
le droit de faire la fête, ensemble et 
sans barrières. Cette philosophie se 
traduit par des actions concrètes  : 
tarifs accessibles, dispositifs de 

LE JARDIN DU MICHEL MISE 
SUR LE MÉCÉNAT
Pas de Jardin d’Hiver cette année ! 
Malgré leur attachement à cet 
événement, les organisateurs ont 
choisi de ne pas le reconduire. En 
cause : des équipes sursollicitées 
et des retombées financières 
inférieures aux attentes. L’objectif 
est désormais de concentrer les 
efforts sur le festival de mai. En 
parallèle, le crew du JDM souhaite 
développer le mécénat et invite 
les particuliers et particulières, 
les entreprises et acteurs du 
territoire à rejoindre l’aventure. 
Dons financiers, en nature ou en 
compétences  : plusieurs formes 
de soutien sont possibles, avec des 
avantages fiscaux à la clé.
→ ��Contact :  

partenariat@jardin-du-
michel.fr

→ ��Le Jardin du Michel, du 28 au 30 
mai 2027, à Toul et Dommartin-
lès-Toul. Billets journée à partir 
de 38 €, pass trois jours à 99 €. 
Tarifs préférentiels pour les 
jeunes et les groupes. Camping : 
8 €. Billetterie et informations : 
www.jardin-du-michel.fr

prévention, accueil des personnes 
à mobilité réduite et engagements 
environnementaux. 

Et le public le lui rend bien ! En 2026, 
le Jardin du Michel a réuni 21 000 
festivaliers en trois jours, signant 
une fréquentation record sur son 
site toulois. Pour 2027, les 400 pass à 
l’aveugle se sont écoulés en un peu 
plus de 24 heures. Le JDM au sommet 
de l’Olympe !

DAMIAN JR. GONG MARLEY © Brian Cross

KASSAV ' - Jean-Claude Naimro © Guillaume Aricique

SINIK © DR
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Il a beau être un chat, il ne passe 
décidément pas inaperçu ! Avec 
sa silhouette ronde, son humour 
décalé et son regard malicieusement 
critique sur le monde, le célèbre 
personnage de Philippe Geluck 
s’invite à Vic-sur-Seille. Oubliez les 
musées traditionnels et les œuvres 
que l’on observe à distance derrière 
une vitrine. Ici, Le Chat prend ses aises 
dans l’espace public. 15 sculptures 
monumentales ont investi deux lieux 
emblématiques de la commune : 
le parc Mesny et la place Philippe 
Leroy. Au détour d’une allée, sur 
une place ou dans un espace de 
verdure, les visiteurs retrouvent ce 
personnage incontournable de la 
bande dessinée francophone, imaginé 
en 1983 par Philippe Geluck. Tantôt 
philosophe, tantôt provocateur, 
toujours irrésistible, il pose sur notre 
quotidien un regard aussi absurde 
que pertinent. Et ne donne jamais 
sa langue au chat !

LE CHAT DE GELUCK AU POIL  
À VIC-SUR-SEILLE !

Jusqu’au 7 mars 2027, la 
cité mosellane accueille 
le célèbre personnage de 
Philippe Geluck pour une 
exposition exceptionnelle 
qui transforme ses rues 
en véritable galerie à ciel 
ouvert.

DEUX EXPOS EN UNE

Les sculptures jouent avec les 
postures, les situations et les 
références qui ont fait le succès du 
personnage. Le golfeur, Flûte à bec 
ou encore Tutu et Grominet figurent 
parmi les créations à découvrir au fil 
de la promenade. Une invitation à 
prendre le temps, à observer les détails 
et, surtout, à sourire. Entièrement 
gratuite et accessible librement, 
cette exposition extérieure s’avère 
être une formule idéale pour une 
sortie en famille, où petits et grands 
peuvent déambuler à leur rythme et 
multiplier les rencontres inattendues 
avec l’univers du dessinateur belge.

Mais l’expérience ne s’arrête pas 
aux espaces extérieurs. La Salle du 
Tribunal (entrée payante) accueille 
un second volet de l’exposition, qui 
permet de découvrir une autre facette 
du travail de Philippe Geluck. Toiles, 
dessins et sérigraphies composent 
ce parcours intérieur consacré à son 
univers graphique. Une occasion 
d’apprécier la richesse de son trait, 
son sens de la formule et cette 
capacité singulière à faire rire tout 
en questionnant nos habitudes et 
nos travers. Une boutique proposant 
des objets à l’effigie du Chat complète 
la visite.

PROMENADE DANS LE VILLAGE

Au-delà de l’événement artistique, 
cette installation est aussi une belle 
manière de redécouvrir Vic-sur-Seille. 
Classée « Petite Cité de Caractère », 
la commune possède un patrimoine 
remarquable et une histoire 
étroitement liée à la culture et aux 
arts. Terre natale du peintre Georges 
de La Tour, elle abrite notamment le 
musée départemental qui porte son 
nom. Ses ruelles, façades anciennes et 
places offrent un décor unique à cette 
promenade artistique. Le Chat retombe 
toujours sur ses pattes et devient ainsi 
un fil conducteur pour explorer le 
village autrement, en alternant humour 
contemporain et patrimoine historique.

Une escapade originale dans le 
Saulnois qui fournit une certitude : 
après cette visite, on ne regardera 
peut-être plus les chats tout à fait de 
la même manière. Une idée… au poil !
→ �Tous les jours jusqu’au 7 mars. 

Exposition extérieure gratuite et 
intérieure à 5€ pour les adultes, 
- 6 ans gratuit et Pack famille (2 
adultes + 2 enfants) : 17,50€.

© Ville de Vic-sur-Seille

© Ville de Vic-sur-Seille

© Ville de Vic-sur-Seille

© Ville de Vic-sur-Seille

© Ville de Vic-sur-Seille
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LES VOSGES, OBJECTIF RECONSTRUCTION
Jusqu’au 3 janvier, le musée Pierre-Noël de Saint-Dié-des-Vosges 

retrace, en photographies, la métamorphose du territoire  
vosgien après la Seconde Guerre mondiale.

Au lendemain de la Seconde Guerre mondiale, les 
Vosges portent les stigmates des combats. 
Villes éventrées, villages dévastés, bâtiments en 
ruine : tout est à reconstruire !

Intitulée Les Vosges dans l’œil des photographes : du chantier au 
paysage reconstruit (1945-1979), l’exposition présentée au musée 
Pierre-Noël invite à un voyage dans le temps à travers des images 
anciennes souvent méconnues. Avec une attention particulière portée 
à l’arrondissement de Saint-Dié-des-Vosges, elle met en évidence les 
transformations des villes et des campagnes au cours de la seconde 
moitié du XXe siècle.
Au fil des photographies issues notamment des Archives 
départementales des Vosges et de la photothèque Terra, le visiteur 
redécouvre des paysages disparus, les ruines et les cités provisoires 

→ �Musée Pierre-Noël - Place Georges-Trimouille - 88100 Saint-Dié-des-Vosges - Ouvert le lundi et du mercredi au dimanche de 
13h30 à 17h30. - T. 03 29 51 60 35-Fb : Musée Pierre Noël
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de l’après-guerre. Il comprend que reconstruire ne signifie 
pas seulement rebâtir, mais aussi repenser l’organisation des 
villes et les manières d’habiter. Centres administratifs, fermes 
standardisées, constructions en série et nouveaux logements 
témoignent ainsi des expérimentations architecturales qui 
ont façonné le visage actuel des Vosges.

© K.Laine, Musée Pierre-Noël

NATURE ET CONVICTIONS
Chez Gallé, la nature est partout. Passionné 
de botanique et de sciences naturelles, 
l’artiste s’intéresse aussi bien aux fleurs et 
aux insectes qu’aux algues, aux têtards 
ou même aux microbes. Rien n’est trop 
étrange ni trop insignifiant pour retenir 
son attention. La première partie du 
parcours, « Le Bizarre », montre comment 
il observe le vivant, parfois au microscope, 
le photographie et le dessine, avant de 
lui donner forme dans le verre, le bois 
ou la céramique. Chez lui, la science et 
la création vont de pair.

La section suivante, «  Le Minutieux  », 
s’intéresse à sa manière de travailler la 

matière. Pour restituer la transparence d’une 
aile, le velouté d’un pétale ou les aspérités 

d’une écorce, Gallé multiplie les essais et 
perfectionne ses techniques. En 1898, 
il dépose deux brevets, l’un pour la 
marqueterie de verre, l’autre pour la patine 

de verre. Ses recherches lui permettent 
de jouer avec les couleurs, les reliefs et la 

lumière, donnant naissance à des pièces d’une 
grande diversité.

ÉMILE GALLÉ, L’AUDACE FAITE ART
Jusqu’au 28 février, le musée des Beaux-Arts de Nancy 

dévoile les multiples facettes d’Émile Gallé,  
maître de l’Art nouveau.

Verrier, céramiste, ébéniste, botaniste, 
industriel et intellectuel engagé, Émile 
Gallé (1846-1904) a cultivé bien des 
talents. Mais connaît-on vraiment cet 
homme qui a tant marqué l’Art nouveau ? 
C’est tout l’intérêt de l’exposition 
L’étrange cas de monsieur Gallé, qui 
invite à redécouvrir sa personnalité et 
son œuvre à travers près de 140 pièces 
réalisées entre 1880 et les années 1920. 
Un rendez-vous reconnu d’intérêt 
national par le ministère de la Culture.

Et puis Gallé, défenseur du capitaine Dreyfus et engagé 
pour les droits de l’homme, utilise aussi son art pour faire 
entendre ses convictions. Citations littéraires, inscriptions 
et symboles végétaux portent ainsi des messages politiques 
ou humanistes. Cette troisième partie, « L’Audacieux », 
révèle un artiste qui n’hésite pas à prendre position, quitte 
à déplaire.

Répartie sur deux niveaux, l’exposition réunit également 
des dessins préparatoires, des créations produites par 
les établissements Gallé après sa mort et des œuvres 
contemporaines des Nancéiennes Hélène Bleys et Julie 
Freichel.

GALLÉ À L’HONNEUR DANS TOUT NANCY

L’exposition L’étrange cas de monsieur Gallé s’inscrit 
dans une programmation plus large, déployée 
dans plusieurs lieux culturels nancéiens. Au musée 
des Beaux-Arts, deux autres expositions font écho 
à son travail  : Vivaces, qui réunit des créations 
contemporaines autour du monde végétal et 
des enjeux écologiques, et Forêt, consacrée à la 
représentation des espaces boisés dans l’art.

Au musée de l’École de Nancy, Émile Gallé. 
Portraits d’une vie retrace le parcours personnel 
et professionnel de l’artiste à travers des 
photographies, des portraits et des archives. Enfin, 
la galerie Poirel accueillera, à partir du 3 décembre, 
Être vivant.e.s, une exposition consacrée au vivant 
dans la jeune création artistique.

→ ��Infos : musee-des-beaux-arts.nancy.fr

E. Gallé panneau dédicacé Henriette Gallé - photo M. Bourguet

E. Gallé Main aux algues - 
photo JY Lacote

E. Gallé Grenade eclatée - photo JY Lacote
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Femme non rééducable, le 13 novembre : Anna 
Politkovskaïa, journaliste russe, couvre la guerre en 
Tchétchénie. Elle enquête, dénonce les atrocités commises 
et expose les mensonges du gouvernement.
Le destin se moque des choix : le 19 novembre : Dans la 
salle d'attente des urgences, Mathilde attend des nouvelles 
de son mari, tandis que Pilar espère des réponses sur l’état 
de son fils. Elles se posent la même question : auraient-elles 
pu, faire un choix différent pour ne pas se retrouver ici ?
Les Amazones, le 27 novembre : Annie, Martine et Micky, 
trois quadragénaires célibataires, vivent en colocation. 
L’arrivée de Guillaume vient bousculer leur équilibre et 
révéler leurs blessures, désirs et contradictions.
Les Gros patinent bien, le 2 décembre : Le duo comique 
invite à un voyage imaginaire dans un feu d’artifice de 
bouts de carton, fusion des délires d’un cabaret de cartoons 
et d’une épopée shakespearienne.

Un air de famille, le 4 décembre : Comme tous les 
vendredis soir, la famille Ménard se retrouve "Au Père 
Tranquille" avant de se rendre rituellement au restaurant 
pour y dîner tous ensemble. Mais ce soir-là, rien ne se 
passe comme d'ordinaire.
Antonia de Rendinger, le 11 décembre : Antonia de 
Rendinger revient avec une nouvelle œuvre plus pétillante, 
exigeante et brillante encore que la précédente. Une 
foison de personnages nouveaux, des sujets délicats et 
délicatement choisis.
The Loop, le 17 décembre : Sale affaire... Le fils du maire 
Mitchel est accusé de meurtre. Et celui-ci a beau être 
futé, toutes les preuves l'accablent. Défendu par l'avocate 
véreuse de la famille, va-t-il s'en sortir ?

THÉÂTRE DE LUNÉVILLE, SAISON 2026-27
Cet automne, en famille, venez partager de bons 

moments au théatre de Lunéville !

→ ��Infos sur www.theatredeluneville.fr 
Tél : 03 83 76 48 60 - billetterie@theatredeluneville.fr 
Facebook et Instagram @theatredeluneville

COMMENT PRENDRE VOS BILLETS :
- En ligne sur le site theatredeluneville.fr
- �Sur place le mercredi de 15h à 19h et le vendredi de 

13h30 à 17h30
- �Le samedi, uniquement les jours de représentation de 

15h à 18h

Programme complet, infos, billetterie sur

THEATREDELUNEVILLE.FR

VENDREDI 13 NOV

FEMME 
NON-RÉÉDUCABLE

JEUDI 19 NOV

LE DESTIN SE
MOQUE DES CHOIX

VENDREDI 27 NOV

LES AMAZONES

MERCREDI 2 DÉC

LES GROS 
PATINENT BIEN

VENDREDI 4 DÉC

UN AIR DE FAMILLE

VENDREDI 11 DÉC

ANTONIA DE 
RENDINGER

JEUDI 17 DÉC

THE LOOP
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Table de repas XXL plateau 
céramique collée sur verre et  
2 pieds métal. �Dim L 240 P 100 + 
1 allonge centrale de 140 cm ! » 
Longueur Totale : 3.80 m !

Large choix de meubles dans notre 
magasin de Ville-en-Vermois

Nombreux modèles de 
canapés et fauteuils à
découvrir en magasin !

Des prix qui 

justifient le 

déplacement

DÉCOUVREZ NOS
NOUVELLES COLLECTIONS

Offre de lancement
jusqu'au 30/11/2026
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la conserverie © Stéphane Bernard

Château Madame de Graffigny
rue Albert 1er

Villers-lès-Nancy

        Les

Rendez-vous
   Prestige

        de la Saint-Nicolas

L’association
Tendance Création

présente

Samedi

14/11
(10h-19h30)

Dimanche

15/11
(10h-18h30)

Entrée
gratuite

Atelier Passage Secret

Ph
ot

o:
 ©

 A
te

lie
r P

as
sa

ge
 S

ec
re

t

Centre européen de recherches
et de formation aux arts verriers

27, 28, 2927, 28, 2927, 28, 29
NOV 2026NOV 2026NOV 2026

www.peinture-patrimoine-lorrain.fr
#peinture_patrimoine_lorrain

MESSEINMESSEINMESSEIN

Salon du

SALLE GILBERT GARGAMSALLE GILBERT GARGAMSALLE GILBERT GARGAM                  ENTREE LIBREENTREE LIBREENTREE LIBRESALLE GILBERT GARGAM      ENTREE LIBRE

ASSOCIATION PEINTURE ET PATRIMOINE LORRAIN
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10h-18h

ÉVADEZ-VOUS AU 
SALON DU CARNET  

DE VOYAGE !
Avis aux amoureux d’ailleurs, rêveurs et passionnés 
d’art : le Salon du Carnet de Voyage s’installe à 
Messein du 27 au 29 novembre.

Durant trois jours, la salle Gilbert Gargam sera 
transformée en une fenêtre ouverte sur le monde, 
offrant à chacun une invitation à l’exploration et à la 
créativité.  Ce rendez-vous culturel, invite le public à 
parcourir le globe, à travers les yeux, les mots et les 
coups de pinceau de voyageurs inspirés. Vous pourrez 
admirer des pièces uniques, contempler des aquarelles 
vibrantes et échanger avec des passionnés impatients 
de partager leurs récits d’ici et d’ailleurs.

Des ateliers animés par des carnettistes, seront 
proposés durant ce week-end. L’occasion idéale 
pour s’initier à différentes techniques et apprendre à 
croquer, peindre ou raconter ses propres périples au 
fil des pages… Les plus beaux voyages commencent 
parfois au détour d’un carnet !

→ ��Entrée gratuite : vendredi 27 novembre : 14h - 18h et Samedi 
28 & dimanche 29 novembre : 10h - 18h

FESTIVAL PHOTO MONTIER 2026 : 
LA NATURE EN GRAND FORMAT
Du 19 au 22 novembre , Montier-en-
Der et ses environs accueillent la 29e 
édition du Festival International de 
la Photo Animalière et de Nature. 
Chaque automne, cet événement 
incontournable rassemble photographes, 
naturalistes, artistes et amoureux du 
nature venu de toute l’Europe pour 
célébrer la beauté du vivant.

Avec plus de 100 expositions originales, 
des conférences, des projections, des 
forums et de nombreuses animations, 
le Festival Photo Montier invite petits 
et grands à porter un nouveau regard 
sur le monde qui nous entoure. 

Cette année, l’affiche officielle 
interpelle autant qu’elle émerveille. 
Elle représente un Grand Tétras 
en origami, réalisé par l’artiste 
naturaliste Jonathan Rebouillat. Un 
choix artistique fort qui symbolise 
la fragilité de la biodiversité et la 
nécessité de préserver les espèces 
menacées. À travers cette image 
singulière, le festival rappelle que la 
nature est précieuse et que chacun 
peut contribuer à sa préservation.

NOVEMBRE DANS L’ŒIL DE L’OBJECTIF 

→ �Infos sur  
www.photo-montier.org

PRÉSENTS - LA CONSERVERIE, 
UN LIEU D’ARCHIVES

A découvrir jusqu’au 21 novembre 
- Galerie Poirel à Nancy 

Une exposition qui rend 
hommage à la photographie, 
celle réalisée, puis conservée, puis 
regardée, aimée, savourée et ici 
photographiée. 

La photographie comme objet, 
comme matérialité sensible, la 
photographie dans un nouveau 
présent. À cette image qui passe 
de mains en mains au moment 
d’un repas, à celle aimantée sur 
un frigo, posée sur un bureau 
devant lequel pose un enfant, 
à celle montrée volontairement 
comme représentation de 
l’absent ; des photographies 
rephotographiées parfois par 
hasard. Cette photographie que 
l’on sait être chez chacun·e de 
nous. 

Elles ont été réalisées il y a si 
longtemps ou presque avant-
hier, elles ont une grande qualité 
esthétique ou pas vraiment, mais 
sans aucun doute, elles sont la 
représentation d’une des facettes 
du rapport que nous entretenons 
avec la photographie.                                                                         
Présents est le fruit d’un appel à 
participation.

LE HAUT-DU-TÔT – EXPOSITION 
AUX SENTIERS DE LA PHOTO
Les Sentiers de la Photo, au Haut-
du-Tôt dans les Vosges, accueillent 
depuis cet été  une exposition dans le 
joli cadre des Jardins de Bernadette. 
Cette édition met en lumière le regard 
de deux photographes aux univers 
complémentaires.

Découvrez la série « L’École du 
dehors » d’Alain Laboile, un travail 
sensible consacré à l’enfance et à la 
relation avec la nature. L’exposition 
présente également les photographies 
du Vosgien Michel Laurent, réalisées 
en collaboration avec les élèves des 
écoles de Lusse et de Sapois. Installée 
en plein air, cette exposition est 
accessible gratuitement jusqu’à début 
2027, et se visite librement tout au 
long de la saison. 

Les organisateurs invitent les visiteurs 
à profiter des lieux dans le respect de 
leur environnement, les Jardins de 
Bernadette étant un espace privé, 
ouvert au public pour l’occasion. Voilà 
Une belle opportunité de découvrir 
la photographie contemporaine au 
cœur d’un cadre naturel exceptionnel.

http://www.photo-montier.org
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Une complémentaire santé pensée pour les 
entrepreneurs
Quand on dirige sa propre activité, les journées sont 
souvent bien remplies et la santé peut parfois passer au 
second plan. Pourtant, un problème de santé ou une 
hospitalisation peut rapidement perturber le quotidien 
professionnel et personnel.

Pour permettre aux indépendants d’exercer leur métier 
plus sereinement, ACORIS Mutuelles propose une 
complémentaire santé spécialement conçue pour 
les travailleurs non-salariés (TNS).

Avec 5 niveaux de garanties, chacun peut choisir la 
protection correspondant à ses besoins et à son budget, 
du niveau essentiel à la couverture la plus complète.

Hospitalisation, consultations médicales, soins dentaires, 
optique, audiologie… Les garanties couvrent les principaux 
postes de dépenses de santé. Dès le premier niveau, les 
adhérents bénéficient notamment du dispositif 100 % 
Santé, permettant l’accès à certains équipements optiques, 
dentaires et auditifs sans reste à charge.

Parce que prendre soin de soi ne se limite pas aux soins 
traditionnels, l’offre intègre également une bulle Bien-
être, comprenant notamment des participations aux 
séances d’ostéopathie, d’acupuncture, de sophrologie 
ou encore de diététique, selon les garanties souscrites.

Et parce que la vie d’entrepreneur se conjugue aussi avec 
la vie de famille, les enfants peuvent être couverts jusqu’à 
26 ans, sous certaines conditions.

INDÉPENDANTS : PRENEZ SOIN DE VOTRE 
SANTÉ, ACORIS MUTUELLES S’OCCUPE  

DE VOTRE PROTECTION !

Artisans, commerçants, professions libérales, dirigeants non 
salariés… Être indépendant, c’est entreprendre, décider et  

relever chaque jour de nouveaux défis. Mais lorsque l’on  
est à son compte, protéger sa santé, ses revenus et son  
avenir est aussi essentiel que développer son activité. 

Loi Madelin : une protection qui peut aussi 
présenter un avantage fiscal
Pour les travailleurs non-salariés éligibles, souscrire une 
complémentaire santé dans le cadre de la loi Madelin 
peut également présenter un intérêt fiscal.

Les cotisations peuvent être déduites du revenu 
professionnel imposable, dans les limites et conditions 
prévues par la réglementation.

Un avantage qui permet de concilier protection de sa 
santé et gestion de son budget professionnel.

Prévoyance : anticiper les imprévus pour 
protéger son activité
Lorsqu’on est indépendant, un arrêt de travail peut avoir 
des conséquences directes sur ses revenus. Une maladie, 
un accident ou une invalidité peut fragiliser l’équilibre 
financier du foyer.

C’est pourquoi ACORIS Mutuelles propose également 
des solutions de prévoyance permettant d’anticiper 

ces situations : indemnités journalières en cas d’arrêt de 
travail, rente ou capital en cas d’invalidité, capital décès 
ou encore rente éducation pour protéger ses proches.

L’objectif : permettre aux entrepreneurs de faire face aux 
aléas de la vie avec davantage de sérénité.

Retraite : préparer demain dès aujourd’hui
Parce que les revenus à la retraite peuvent être 
sensiblement différents de ceux perçus pendant la vie 
active, mieux vaut anticiper.

Avec le Plan d’Épargne Retraite Individuel (PER), 
les travailleurs indépendants peuvent se constituer 
progressivement une épargne complémentaire, grâce à 
des versements libres ou programmés.

À la retraite, cette épargne peut être récupérée sous forme 
de capital, de rente ou d’une combinaison des deux, 
selon les conditions du contrat. Les versements peuvent 
également ouvrir droit à des avantages fiscaux.
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BESOIN D’ÊTRE CONSEILLÉ ?
Parce qu’une complémentaire santé doit avant tout correspondre à vos besoins, nos conseillers 
sont à votre écoute pour faire le point sur votre situation et vous accompagner dans le choix 
de votre protection. En agence, par téléphone ou en ligne : choisissez la proximité !

acorismutuelles.fr • contact@acorismutuelles.fr • 09 69 36 10 20 (appel non surtaxé)

ENTREPRENEURS, ET SI 
VOUS PENSIEZ AUSSI  

À VOUS ?
AVEC ACORIS MUTUELLES, 

BÉNÉFICIEZ D’UNE 
PROTECTION ADAPTÉE À 

VOTRE VIE D’INDÉPENDANT :
Santé : 5 niveaux de garanties pour répondre 
à vos besoins.

Bien-être : des prestations complémentaires 
dès le premier niveau.

Fiscalité : des cotisations santé potentiellement 
déductibles dans le cadre de la loi Madelin.

Prévoyance : des solutions pour protéger vos 
revenus et vos proches.

Retraite : des dispositifs pour anticiper votre 
avenir.
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Devenir menuisier quand on est 
vosgien, ça coule de source ?
Il est vrai que j’adore être en forêt 
avec une matière première facile à 
trouver, ici. J’ai un parrain qui était 
menuisier, donc depuis tout petit je 
suis baigné dans cet univers. Cela a 
certainement dû jouer.

Même si j’ai changé plusieurs fois 
d’activité. Je suis à mon compte 
depuis 2018 et au début, je m’étais 
orienté vers l’isolation et lambris, 
l’habillage intérieur de chalet puis 
après mobilier sur mesure pour finir 
vers la menuiserie et ébénisterie. 
Depuis un an, j’ai ouvert ma boutique 
d’artisanat à la Bresse et c’est devenu 
mon activité principale. Je propose de 
petits objets en bois, art de la table, 
décoration, luminaires, bijoux, etc.

Qu’est-ce qui vous plaît dans le 
travail du bois ?
L’infinité des possibles. En travaillant 
les textures, les essences de bois, en 
les mélangeant, j’arrive toujours 
à trouver de choses nouvelles à 
faire. C’est vraiment une matière 
hyper chaleureuse. Il y a quelques 
contraintes techniques certes mais ce 
que j’apprécie, c’est mettre en valeur 
la beauté du bois au naturel. Un beau 
noyer, son veinage, je trouve cela 
super chouette. Il se suffit à lui-même.

ADRIEN MANSUY,  
UNE DÉMARCHE  
QUI ENVOIE DU BOIS !

Ce menuisier-ébéniste et 
artisan d’art de La Bresse crée 
des « porte-bonheur » en bois 
qu’il dissimule dans la nature 
et environs des Hautes-Vosges. 
Une démarche originale pour 
un trentenaire passionné de  
la matière. Depuis peu en vous inspirant 

du jeu de piste collaboratif 
« Trouve mon galet », vous avez 
créé des « porte-bonheur » en 
bois uniques que vous dissimulez 
ensuite en forêt, en ville, etc. 
Pourquoi cette démarche ?
Les tout premiers porte-bonheur, je 
les ai faits il y a 4 ans maintenant. 
Je voyais en effet pas mal de petits 
galets peints en forêt, sur les bords 
des chemins, un peu partout. Et je 
trouvais ça super sympa. À chaque 
fois, j’avais le sourire quand je les 
voyais. Donc je me suis dit que c’était 
une bonne idée et qu’il fallait faire de 
même, avec du bois.

À quel rythme les fabriquez-
vous et où les déposez-vous ?
De manière totalement irrégulière ! 
J’avais de beaux bouts de bois et 
l’envie de refaire des petits lutins 
dedans m’a pris. Je m’impose rien. 
Il peut y avoir des semaines, je peux 
en mettre 5, et puis d’autres, j’en mets 
pas.

Pour les lieux, là encore c’est variable. 
Autour de la boutique, au centre-
ville de la Bresse ou en forêt. Le but 
n’est pas de trop les cacher mais que 
les gens tombent dessus par hasard. 
J’aime cette idée. Les gens le trouvent, 
le retournent et découvrent la phrase 
gravée par mes soins.

Que leur laissez-vous comme 
message ?
Les tout premiers que j’ai faits, j’avais 
juste marqué « faites-moi voyager » 
sans rien mettre d’autre. Mais c’était 
trop compliqué pour me retrouver. 
Alors j’ai gravé un QR code qui 
renvoie vers mon site internet. Les 
gens m’envoient les photos, et c’est 
vraiment cool d’avoir des retours. 
C’est simple mais efficace. 

Cette initiative vous a-t-elle 
ouvert d’autres portes ?
Tout à fait ! J’ai été contacté par 
l’organisation du carnaval vénitien 
de Remiremont puisque cette année, 
le thème de l’exposition, c’est Nature 
et Farfadets. Je vais y participer avec 
mes créations et ce sera ma première 
exposition. Rendez-vous fin mars ! Et 
certainement avant si vous trouvez 
un porte-bonheur en bois !
Baptiste Zamaron

→ www.adrienmansuy.fr/ 

© Adrien MANSUY

© Adrien MANSUY

© Adrien MANSUY

© Adrien MANSUY

© Adrien MANSUY

https://www.adrienmansuy.fr/
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Plongée dans le décor d’un film 
dont l’histoire commence en 1912. 
L’architecte allemand Karl Bonatz 
imagine un sanatorium destiné aux 
cheminots atteints de tuberculose 
pulmonaire. Achevé après la Première 
Guerre mondiale, l’établissement 
ouvre puis devient un centre de cure 
avant que celui-ci ne ferme près d’un 
siècle plus tard.

En 2017, un entrepreneur local 
acquiert la propriété. Séduit par 
le bâtiment et le panorama, il 
imagine un projet ambitieux : faire 
renaître le domaine sans effacer son 
identité. Près de 8 années de travaux 
permettent de repenser les espaces et 
de les transformer en hébergements 
alliant confort contemporain et 
nature. C’est donc l’an dernier que 
le Domaine de Haslach a ouvert un 
nouveau chapitre.

DOMAINE DE HASLACH :  
UNE NOUVELLE VIE AU SOMMET !

Entre les Vosges et 
l’Alsace, sur les hauteurs 
de Munster, cap vers 
le Domaine de Haslach 
pour un changement de 
rythme. Dans un écrin de 
plus de 5 hectares entre 
forêt et montagne, le 
lieu entièrement rénové 
conjugue patrimoine, 
hébergements insolites et 
détente. A (re)découvrir !

PARENTHÈSE ENTRE BAIGNADE, 
DÉTENTE…
Assurément, l’héritage patrimonial 
et la diversité des hébergements 
font partie de ses atouts. Dans le 
bâtiment principal, 37 appartements 
et studios offrent des vues sur le 
massif des Vosges et accueillent 
jusqu’à 6 personnes. À l’extérieur, les 7 
écolodges en bois sont une invitation 
à vivre au plus près de la nature, 
avec des capacités allant jusqu’à 8 
personnes. Pour une expérience plus 
insolite et histoire de prendre un peu 
de hauteur, les 5 cabanes perchées 
se nichent dans la forêt : version 
duo pour une escapade ou familiale 
pour partager l’aventure. Histoire que 
chacun trouve son refuge.

Mais attention, le domaine ne se 
limite pas à ses hébergements. Face 
à la forêt, son espace wellness de plus 
de 530 m² abrite une majestueuse 
piscine chauffée, un espace de 
balnéothérapie doté de bains à 
remous et de jets de massage, ainsi 
qu’un sauna et un hammam. Des 
soins du corps et du visage sont aussi 
proposés sur rendez-vous. 

Idéal pour s’offrir un 
moment de détente 
ou se remettre d’une 
randonnée. Car Haslach 
est aussi un point de 
départ pour explorer 
la vallée et les Vosges. 
Sentiers de randonnée, 
notamment vers le 
Petit Ballon ou le site 

du Linge, itinéraires de VTT et 
découvertes culturelles de l’Alsace 
composent un programme à la carte. 
À proximité de Munster et des grands 
sites alsaciens, le domaine permet 
d’alterner grand air et visites.

… ET GOURMANDISES
Pour prolonger l’expérience, le 
restaurant du Domaine de Haslach 
vous invite à une expérience 
gastronomique unique, rencontre 
de la tradition et de créativité. Niché 
dans un cadre verdoyant, le lieu met à 
l’honneur une cuisine locale, élaborée 
avec des produits frais et de saison, 
issus de producteurs régionaux.

Autant d’ingrédients qui font du 
Domaine de Haslach plus qu’une 
reconversion hôtelière mais bien une 
renaissance : celle d’un ancien lieu de 
soins devenu une adresse où l’on vient 
se ressourcer. L’histoire demeure dans 
les murs ; cabanes, lodges, espaces 
de détente et restaurant dessinent 
une nouvelle façon de profiter de la 
montagne alsacienne. A consommer 
sans modération !

© Domaine de Haslach

© Domaine de Haslach

© Domaine de Haslach

© Domaine de Haslach © Domaine de Haslach

© Domaine de Haslach

© Domaine de Haslach

→ �Domaine de Haslach, 
19 route de Haslach  
à Munster -  
contact@domaine-
haslach.com

mailto:contact@domaine-haslach.com
mailto:contact@domaine-haslach.com
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On l’imagine volontiers dans les sous-bois du Périgord et 
pourtant, la truffe a aussi ses racines en Lorraine. Dès le 
XVIIe siècle, la région figure parmi les territoires réputés 
pour ce champignon précieux. En Meuse, où les sols 
calcaires et les coteaux lui sont favorables, cette histoire 
se perpétue grâce à des producteurs qui font vivre un 
savoir-faire aussi discret que gourmand.

Deux variétés caractérisent le terroir lorrain. La plus 
connue, la truffe de Bourgogne (Tuber uncinatum), se 
distingue par sa chair brune veinée de blanc et ses arômes 
délicats de sous-bois. Plus singulière, la truffe mésentérique 
(Tuber mesentericum), surnommée « truffe de Meuse », est 
particulièrement présente dans la vallée du même nom. 
Plus petite, très noire et dotée d’un parfum puissant, 
elle affirme une personnalité bien à elle. Un produit de 
caractère, longtemps recherché et aujourd’hui remis 
en lumière par une filière qui entend renouer avec son 
patrimoine.

LA TRUFFE DE MEUSE,  
UN TRÉSOR BIEN DE CHEZ NOUS

C’est la saison ! En Lorraine, la truffe 
cultive un savoir-faire ancestral, 
particulièrement en Meuse. Malgré une 
saison difficile, les passionnés pourront 
célébrer ce trésor gastronomique lors de 
plusieurs rendez-vous.

« UNE TRUFFE FORTE ET RÉSISTANTE »
À Bislée, entre Saint-Mihiel et Commercy, la Ferme truffière 
de Navi incarne cette renaissance. L’aventure familiale 
commence dans les années 1970, lorsque Adrien Billon, 
agriculteur visionnaire, plante ses premiers arbres truffiers 
sur des terres calcaires. Aujourd’hui, près de 5 hectares de 
truffières sont en production par les générations suivantes. 
La ferme ne se contente pas de récolter : elle transforme 
aussi le précieux champignon dans son laboratoire et 
propose des ateliers culinaires, des visites et des animations 
pédagogiques. « La truffe de Meuse est à l’image son 
département : forte et résistante », glisse Marc Billon.

Cette année, toutefois, la canicule et la sécheresse 
persistante ont fortement pénalisé le développement 
des champignons. Les récoltes s’annoncent très faibles, 
au point de conduire l’Association des Trufficulteurs du 
Grand Est à annuler plusieurs marchés. « C’est une année 
compliquée pour tout le monde. En vivant en symbiose 
avec les arbres, les truffes ne font pas exception. Mais il y 
en a tout de même ! », relativise le producteur. 

DES RENDEZ-VOUS PRÉSERVÉS
La convivialité, elle, n’est pas annulée avec plusieurs 
rendez-vous maintenus : la fête du terroir à Pont-à-
Mousson du 20 au 22 novembre et les repas liés, le marché 
à Reims-Saint-Remi le 21 novembre sans oublier en 
Meuse, les rendez-vous de la Maison des Truffes et de la 
Trufficulture de Boncourt-sur-Meuse les 29 novembre et 
20 décembre avec des démonstrations de cavage, visites 
de truffière, dégustations et animations. Le maintien des 
marchés de Toul le 5 décembre et de Bouxwiller du 11 au 
13 décembre dépendra d’un éventuel retour des pluies.

Même si la truffe se fait rare dans les paniers cette année, 
ces rendez-vous offrent l’essentiel : rencontrer celles 
et ceux qui la cultivent, (re)découvrir un patrimoine 
gastronomique et célébrer l’identité gourmande de la 
Lorraine.

Truffes © TruffeGrandEst

Truffes © TruffeGrandEst

© Pexels© Magnific
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FROID POLAIRE, VERT FORÊT…  
UNE DÉCO DE NOËL À THÈME

En jouant avec les matières et les couleurs de vos objets 
décoratifs, vous pourrez créer une atmosphère festive  

et une mise en scène thématique, unique et  
personnelle pour célébrer Noël.

Peut-être faites-vous partie des gens 
qui vouent une véritable adoration pour 
les fêtes de fin d’année. Halloween passé, 
vous n’avez qu’une hâte : ressortir vos 
chères décorations de Noël. Et si, cette 
année, vous optiez pour un univers 
thématique, élégant et harmonieux, 
et pour une atmosphère unique, 
chaleureuse et lumineuse ? Suivez nos 
conseils et inspirations pour des fêtes 
féeriques !
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UNE PALETTE, UN STYLE
Créer un univers décoratif passe notamment par le choix 
d’une palette de couleurs et d’un style, plutôt traditionnel, 
minimaliste, fantaisiste ou glamour. 

Les teintes classiques et réconfortantes de Noël sont 
généralement le rouge et le vert, avec des touches dorées 
et blanches. Mais libre à vous de revisiter cette base, en 
troquant par exemple le rouge vif par des nuances de 
bordeaux, pour un effet élégant et raffiné. Ajoutez-y 
des textures veloutées et vous aurez une atmosphère 
somptueuse.

Si vous aimez un style plus naturel, vous pouvez miser sur 
l’ambiance vert forêt, inspirée des conifères, dans des tons 
vert sapin et mousse, saupoudrés de touches blanches. 
Côté matières, visez l’effet mat, le bois et le lin pour un 
résultat rustique, serein et apaisant.

Pour un Noël nordique, le beige, le crème, le marron clair 
et le blanc seront de mise, notamment à travers des objets 
en bois et en osier, associés à un éclairage à la lueur de la 
bougie. Vous voilà transporté dans un chaleureux chalet 
scandinave ! N’hésitez pas également à mélanger les 
bruns, caramel, cacao, café ou cognac qui réchaufferont 
l’atmosphère.

Pour une version « froid polaire », le blanc s’accompagne 
plutôt de bleu clair glacé ou de bleu nuit enveloppant et 
se parsème d’argent. La matière idéale pour ce thème ? 
Le verre, classique ou dépoli. Enfin, pour plus d’originalité, 
de charme et de fantaisie, vous pouvez choisir une palette 
colorée, par exemple dans des tons pastel et poudrés, ou 
plus gourmands et décalés, avec des matières scintillantes 
et des breloques originales.

DES ÉLÉMENTS INCONTOURNABLES
Une fois votre style choisi, place aux éléments de 
décoration. Les marques proposent une grande diversité de 
gammes, avec des couleurs, matières, textures et matériaux 
variés qui s’adapteront parfaitement à votre thème.

Ainsi, vous pourrez créer votre mise en scène avec des 
figures, en céramique ou en papier, de sapin, flocons, © Magnific Aqib Ameer
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animaux, personnages – Père Noël, gnomes, Rois mages, 
Casse-Noisette, bonhomme de neige… –, d’activités 
hivernales – luge, patin à glace, cheval à bascule… – ou 
encore de maisonnettes en pain d’épice illuminées et 
enneigées.

Pour la partie textile, optez pour des coussins, des plaids, 
des chaussettes, des nappes, des serviettes et des torchons, 
voire des tapis dans les teintes de votre thème.

Côté suspensions, vous avez là encore l’embarras du choix : 
guirlandes lumineuses, cloches, branches et branchages, 
rubans et nœuds, boules ou encore couronnes de pommes 
de pin, de bois flotté ou de feuillages. Enfin, des tasses, des 
coupelles, des photophores et autres bougies parferont 
votre déco.

© iStock / City Presse © iStock / City Presse

© iStock / City Presse

QUELQUES ASTUCES
Choisir un univers décoratif chaque année pour célébrer 
Noël n’est ni économique, ni écologique. Plutôt que de 
changer tous les ans, vous pouvez choisir deux ou trois 
thèmes qui vous plaisent et alterner une année sur l’autre 
pour ne pas vous lasser. Sélectionnez aussi quelques 
éléments intemporels et neutres, comme des figurines de 
sapin ou des couronnes de branches, qui fonctionnent 
avec tous les styles et toutes les couleurs. D’ailleurs, une 
ou deux pièces fortes peuvent parfois suffire à changer 
toute une décoration. N’hésitez pas non plus à revendre 
vos ornements et en acheter en seconde main pour éviter 
de tout reprendre neuf… Un petit geste écolo qui vous fera 
faire des économies (de place et d’argent), tout en vous 
laissant profiter d’une déco festive à vos goûts !         M.G
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Pour imaginer ce nouvel agencement, 
Anthony Perrosé s’est inspiré des 
showrooms de ses fournisseurs 
italiens. De nouveaux box de mise 
en ambiance, ouverts sur les vitrines, 
permettent de découvrir les produits 
dans des décors évocateurs. Effet 
béton, pierre ou résine, couleurs, 
motifs décoratifs  : les différentes 
finitions sont désormais mieux 
mises en avant. Les grands formats 
occupent également une place de 
choix. Exposés sur toute la hauteur des 
murs, ces carreaux XXL permettent 
aux clients de mieux apprécier leur 
rendu et l’effet de continuité créé par 
le nombre réduit de joints.

EURO CARRELAGES SERVICES :  
UN SHOWROOM REPENSÉ

À Messein, Euro Carrelages Services renouvelle son 
showroom pour mieux présenter ses collections, tout en 

préservant son esprit familial et indépendant.

DE NOUVELLES GAMMES À 
DÉCOUVRIR
Le réaménagement ne concerne pas 
seulement le carrelage. Un nouvel 
espace consacré aux revêtements 
de sol accueillera bientôt une 
offre étoffée de parquets stratifiés, 
contrecollés et de sols vinyles souples, 
de plus en plus demandés par les 
clients. Côté salle de bains, les travaux 
se poursuivent pour mieux mettre 
en lumière des produits parfois 
moins connus de l’enseigne  : WC 
suspendus et bâtis-supports, vasques, 
robinetterie, receveurs de douche 
en céramique ou encore meubles 
et différents accessoires sanitaires. 
Des équipements qui conjuguent 
esthétique et prix accessibles.

Si le showroom change de visage, 
Euro Carrelages Services entend bien 
rester fidèle à ce qui fait sa force : son 
indépendance et sa proximité avec 

→ Infos : Euro Carrelages Services 
19, rue Robert-Schuman, ZAC du 
Breuil, 54850 Messein - Tél. : 03 83 
26 44 45 - www.eurocarrelages.fr

Euro Carrelages 
Services, Messein. Le 
changement se voit dès 
l’entrée dans l’espace 
d’exposition. Anthony 
Perrosé, dirigeant de cette 
entreprise familiale et 
indépendante, a engagé 
une rénovation de l’espace 
d’exposition pour faciliter 
le choix des clients. « On 
rend visibles les gammes 
complètes, toutes les 
couleurs, ce qui permet au 
client de se projeter plus 
facilement », explique-t-
il. Plutôt que de multiplier 
les références exposées, 
il a préféré sélectionner 
les collections les plus 
représentatives et mieux 
les mettre en valeur.

les clients. Un statut auquel Anthony 
Perrosé tient particulièrement, 
puisqu’il lui permet de «  choisir 
librement ses produits, soigner leur 
présentation et conserver une relation 
directe avec ses clients  ». Dans un 
secteur où les regroupements se 
multiplient, le dirigeant revendique 
cette liberté, mais aussi une certaine 
idée du service. Conseils de mise 
en œuvre, simulations 3D, mise en 
relation avec des entreprises de pose 
ou encore livraison gratuite dans un 
rayon de 50 kilomètres si les clients 
ne peuvent emporter leurs achats : 
ces derniers sont accompagnés tout 
au long de leur projet.

Et parce que la satisfaction des 
clients reste sa priorité, l’entreprise a 
récemment rejoint le réseau Plus que 
pro, qui s’appuie sur des avis contrôlés. 
Une façon de donner la parole à 
ceux qui connaissent le mieux Euro 
Carrelages Services : ses clients.

© Euro Carrelages Services

© Euro Carrelages Services

© Euro Carrelages Services
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Un abri est toujours le bienvenu car les oiseaux souffrent 
de plus en plus de la disparition des sites de nidification. 
Alors, sortez scie et marteau pour bâtir leur maisonnette : 
votre patience sera récompensée mais attention, chaque 
espèce a des besoins spécifiques. Ainsi, les oiseaux qui 
bâtissent à la fourche d’un arbre, comme les merles, 
nicheront dans une cabane ouverte. Bergeronnettes, 
rouges-gorges et grives apprécieront les nichoirs 
semi-ouverts et bien dissimulés. Mais la plupart des 
oiseaux rechercheront la protection d’un abri fermé.                                                                                                
Dans ce cas, c’est le trou d’envol qui déterminera l’espèce 
de votre futur locataire.

QUESTION DE DIAMÈTRE
De 25 à 28 mm de diamètre, seuls les petits passereaux 
(mésanges bleues, roitelets…) pourront passer ; de 28 à 30 
mm, bienvenue aux mésanges charbonnières ; de 30 à 32 
mm, c’est le repaire des moineaux et sittelles…

Cette ouverture est à placer dans la partie supérieure du 
nichoir qui lui-même devra être situé entre 2 et 5 mètres 
du sol, hors de portée des curieux, orienté est, sud-est 
(jamais en plein soleil) et à l’abri des vents dominants 
(donc de la pluie). Le bois de pin ou de cèdre est préconisé. 
Surtout pas de métal qui pourrait faire cuire la couvée 
en cas d’exposition au soleil ! Oubliez peinture, vernis 
et autres produits chimiques. À la rigueur, vous pouvez 
peindre la cabane avec une lasure naturelle mais surtout 
pas de couleur vive, que les oiseaux détestent ! Enfin, le 
nichoir ne doit pas être cloué à l’arbre, qui serait alors 
endommagé, mais fixé avec un lien gainé ou suspendu à 
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Le début de l’hiver est la bonne période pour installer un 
nichoir, certaines espèces nicheront dès février et auront 

besoin de temps pour s’approprier leur nouveau logement.

LA ROSE DE NOËL SE PLANTE À L’AUTOMNE
Alors que le jardin s’endort doucement, il est déjà 
temps de penser à son réveil. L’hellébore oriental 
« ViV Antonella » peut y contribuer avec panache : 
dès janvier, ses larges fleurs blanches, mouchetées 
de pourpre sombre autour d’un cœur d’étamines 
dorées, viennent égayer les massifs endormis par 
l’hiver. Son feuillage sombre et découpé, persistant, 
reste décoratif toute l’année, jusqu’à 50 cm de 
hauteur. Installez-la à l’ombre ou mi-ombre, dans 
un sol frais et bien drainé : ainsi, elle supportera sans 
broncher le gel jusqu’à -15°C. Alors à vos pelles, à 
vos bêches ! Planté en automne, l’hellébore profite 
du sol encore tiède pour s’enraciner en profondeur 
avant l’arrivée du froid. En janvier-février, pensez à 
rabattre le vieux feuillage abîmé dès l’apparition 
des boutons, pour dégager pleinement la floraison.

une branche par un étrier.                                                                                                 
Chaque oiseau ayant son 
propre territoire, évitez la 
concentration et variez 
les styles de maisons 
afin d’attirer différentes 
espèces. © Shutterstock

© Shutterstock

© Shutterstock
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 Pour 6 personnes
 Préparation : 10 mn
 Cuisson : 5 mn

Ingrédients
33 cl de crème à fouetter et mascarpone, 4 sachets de sucre 
vanillé de Madagascar, 4 c. à s. de flocons d'avoine, 1 c. à s. 
d'amandes effilées Vahiné, 2 kiwis, 1 poire.
Préparation

Dans un récipient, mélanger la crème à fouetter bien froide 
avec 2 sachets de sucre vanillé. Fouetter entre 2 à 3 min. 
Disposer la crème montée dans une poche à douille 
et réserver au frais le temps de finir la recette. Dans 
une poêle, chauffer à feu moyen les flocons d'avoine, les 
amandes effilées et 2 sachets de sucre vanillé. Remuer et 
laisser caraméliser le tout. Transvaser dans une assiette et 
laisser refroidir. Peler les kiwis et laver la poire. Couper les 
fruits en cubes. Répartir la crème vanillée dans 6 verrines, 
disposer le granola caramélisé sur la crème, terminer par 
les fruits coupés. Servir immédiatement.
Astuce du chef : Si vous ne servez pas les verrines tout de suite, 
citronnez légèrement les fruits afin qu'ils conservent leur éclat !
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S CRÈME VANILLE, 
GRANOLA ET POIRE 

KIWI

 Pour 4 personnes
 Préparation : 40 mn
 Cuisson : 13 mn
 Repos : 1h

Ingrédients
45 g de poudre d'amande, 50 g de sucre glace, 3 g de thé matcha 
à la châtaigne Palais des Thés, 50 g de blanc d'œuf (environ 
un gros blanc d'œuf), 55 g de sucre en poudre, 1 tube de crème 
de marrons (78 g).
Préparation

Mixez ensemble la poudre d'amande, le sucre glace et le 
matcha. Tamisez cette poudre deux fois. Montez en neige 
le blanc d'œuf et le sucre en poudre dans un cul-de-poule 
placé sur un bain-marie. Incorporez en deux fois la poudre 
dans le blanc monté en neige. À l'aide d'une poche à douille 
lisse, formez des disques de pâte sur un papier sulfurisé 
posé sur une plaque de cuisson. Tapez plusieurs fois sous 
la plaque pour éliminer les bulles d'air. Laissez sécher les 
coques de macarons à l'air libre pendant au moins 1 h. 
Enfournez à 150 °C pendant 13 min. Une fois cuites, laissez 
refroidir les coques avant de les décoller. Garnissez de 
crème de marrons pour sceller deux coques ensemble.

MACARONS AU 
MATCHA CHÂTAIGNE
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DES GOÛTERS MOINS SUCRÉS
Nombreux sont les petits déjeuners, et autres goûters industriels, utlra-transformés, riches en 
matières grasses et additifs, qui s’avèrent bien trop sucrés. Pour proposer des douceurs plus 
saines à ses enfants, mieux vaut se tourner vers des compositions simples, aux ingrédients 
bruts et peu nombreux. L’idéal, les faire vous-même ! C’est ce que propose le livre, Mes goûters 
maison sans sucres ajoutés de Coline Souchal, maman de deux garçons avec près de 300 000 
abonnés sur Instagram. Vous y retrouverez une cinquantaine de recettes de cakes, gâteaux, 
tartes, muffins, crêpes, biscuits, cookies, brioches, pancakes, donuts, bonbons, glaces ou 
encore boissons, le tout en versions sans sucres ajoutés, simples et adaptées à toute la famille. 
Du petit déjeuner au goûter, vous saurez exactement ce qui se trouve dans votre assiette !

Mes goûters maison sans sucres ajoutés de Coline Souchal - 19,95 € en librairie.

SILENCE ON BOUQUINE EN CUISINE…

PÉCHÉS MIGNONS
Crémeux, croquants, coulants, fondants... 50 recettes pour que la magie opère 

Oubliez les recettes compliquées réservées aux professionnels. Stan Quidet vous ouvre 
les portes d’un univers où le chocolat coule, les crèmes sont infiniment onctueuses et les 
gâteaux font toujours leur petit (et grand) effet au moment de la découpe. Retrouvez 
plus de 50 péchés mignons ultra gourmands, adaptés pour être réalisés à la maison 
: mi-cuits au cœur coulant, crèmes et flans épais et fondants, opéras spectaculaires, 
tartes croustillantes, classiques revisités... Sans oublier toutes les bases de la pâtisserie. 
Chaque recette est pensée pour allier visuel et saveur, avec des conseils concrets pour 
réussir textures, cuissons et finitions.
Attention ce livre est hautement addictif !  22.90€ en librairie

MATCHA MATCHA
30 recettes et boissons pour une pause coffee shop à la maison
Le matcha comme au coffee shop, sans quitter sa cuisine. Pas de file d’attente, pas de gobelet 
hors de prix, pas de latte servi tiède avec votre prénom mal orthographié. Ici, le matcha 
se choisit, se dose, se fouette - puis passe aux choses sérieuses : mille-crêpes, tiramatcha, 
fraisier, cheesecake, fluffy pancakes, mochi cream ou encore lattes glacés. À boire, à fouetter, 
à crémer, à dévorer : le vert le plus culte du comptoir prend ses quartiers à la maison.

Des recettes accessibles, généreuses et esthétiques pour transformer chaque pause en moment 
signature. 16.95€ en librairie
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Pompes funèbres - Marbrerie - Prévoyance obsèques

ROC•ECLERC

24h/24 - 03 83 55 55 55
LÀ, POUR VOUS

Nancy -Vandoeuvre - Saint Max - Toul - Frouard - Pont à Mousson 
Lunéville - Dombasle - Baccarat - Neuves Maisons

Muriel Cognot, audioprothésiste D.E
Centre auditif Orellys
1-3 allée de la Cascade 54520 Laxou
Facilité d’accès 
Du lundi au vendredi de 9h00 à 12h00 et de 14h00 à 18h00

PRENEZ RENDEZ-VOUS AU 09 80 92 10 69 OU SUR 

Dual AI :
 La première aide 

auditive au monde 
dotée d’un système 

à double Intelligence 
Artificielle !
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Bélier Du 21 mars au 20 avril
Amour : Vous consoliderez les liens qui vous unissent 
à votre partenaire, aussi bien sur le plan spirituel 
que purement affectif. Travail-Argent : Vous pourrez 
nouer des alliances utiles et obtenir l'appui de 
personnes influentes. Cependant, soyez patient et 
ne croyez pas que vos projets se réaliseront du jour 
au lendemain. Santé : Douleurs lombaires possibles.

Taureau Du 21 avril au 20 mai
Amour : Si vous pensez que l'amour de votre partenaire 
vous est totalement acquis, vous risquez d'être 
surpris. Travail-Argent : Faites un effort d'attention ou 
vous commettrez des erreurs stupides. Essayez de 
vous concentrer sur votre travail, même si le besoin 
de vacances se fait sentir. Santé : L'équilibre est le 
maître-mot.

Gémeaux Du 21 mai au 21 juin
Amour : Des tensions vont mettre à l'épreuve la 
solidité de vos relations. Travail-Argent : Votre tête 
est remplie d'idées et de projets, il faut simplement 
réussir à ordonner tout ça ! Santé : Relâchez la 
pression.

Cancer Du 22 juin au 23 juillet
Amour : Vous n'aspirez pas forcément à la sérénité et 
serez tenté de vous engouffrer dans les méandres de 
la passion. Travail-Argent : Un contrat, un accord ou 
une association peut être remis en cause. Santé : Vous 
bénéficierez d'un excellent tonus et ne manquerez à 
aucun moment de dynamisme.

Lion Du 24 juillet au 23 août
Amour : Vous vivrez votre passion à l'abri des 
regards indiscrets au moins dans un premier 
temps. Travail-Argent : Vous êtes d'humeur rebelle et 
certaines influences vous poussent à exprimer votre 
mécontentement. Santé : Bon état d'esprit.

Vierge Du 24 août au 23 septembre
Amour : Misez plutôt sur la tendresse et soyez plus 
présent dans votre foyer. Travail-Argent : C'est une 
période un peu austère et des heurts avec certains 
collègues sont toujours possibles. Santé : Vous avez 
du punch.

Balance Du 24 septembre au 23 octobre
Amour : Votre vie de couple ne sera pas dénuée de 
passion et vous procurera des émotions fortes. Travail-
Argent : Votre énergie débordante vous permettra 
de gérer efficacement vos affaires courantes. Santé : 
Vous n'êtes pas au top de votre forme, c'est le moins 
que l'on puisse dire.

Scorpion Du 24 octobre au 22 novembre
Amour : Quels que soient vos soucis en amour, 
vous disposez de tous les remèdes. Un peu de 
bonne volonté et tout s'arrange. Travail-Argent : Les 
malentendus vont disparaître, le climat redevient 
plus agréable dans la vie professionnelle. Une 
surprise possible du côté financier. Santé : Vous 
risquez de souffrir d'anxiété. Prenez du recul, et 
relaxez-vous.

Sagittaire Du 23 novembre au 21 décembre
Amour : Retrouvez vite votre lucidité ou vous 
souffrirez beaucoup… Travail-Argent : L'heure est à la 
nouveauté sur le plan professionnnel. Santé : Vous 
avez besoin de vous ressourcer en pleine nature.

Capricorne Du 22 décembre au 20 janvier
Amour : Il semble y avoir de l'eau dans le gaz avec 
votre partenaire. Travail-Argent : Une opportunité 
professionnelle rare se présentera peut-être. Santé : 
Vos ressources physiques ne sont pas illimitées.

Verseau Du 21 janvier au 19 février
Amour : Une période idéale pour organiser des 
rencontres, se passionner pour de nouveaux 
domaines, partir en voyage… Travail-Argent : Les 
efforts que vous avez fournis ces derniers temps 
porteront leurs fruits. Vos compétences et vos 
mérites seront reconnus et appréciés. Santé : Vos 
yeux traduisent votre fatigue intérieure.

Poissons Du 20 février au 20 mars
Amour : C'est le moment de réfléchir à vos désirs et à 
la manière dont vous communiquez avec les autres. 
Travail-Argent : Votre carrière est sous une bonne 
étoile. Santé : Évitez le grignotage !
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Retrouvez vous aux Marchés de Nöel de Strasbourg, 
Reims, Colmar, Mulhouse, Obernai, Nancy, Metz, 

Bouxviller et Riquewihr

MULHOUSE (68)

COLMAR (68)

REIMS (51) METZ (57)

NANCY (54)

du 25/11 au 27/12/2026

du 20/11 au 27/12/2026

du 20/11 au 30/12/2026

du 23/11 au 29/12/2026

OBERNAI (67)
du 27/11 au 31/12/2026

du 20/11 au 27/12/2026

BOUXWILLER (67)
du 11-12-13/12/2026

STRASBOURG (67)
du 27/11 au 24/12/2026

RIQUEWIHR (67)
du 27/11 au 20/12/2026

PLAINFAING

Les Hautes Promenades Place Saint Louis

Place Charles III

Place du Marché

Centre Historique

Place Benjamin ZIX

Uniquement les week-ends

Place des Dominicains

Place de la Réunion

EPINAL (88)
du 30/11 au 31/12/2027
Carrefour Jeuxey

 Galerie Marchande


